
р
подаётся с чесночными гренками , сметаной

р

р

р

р

р

р

с гренками

со сметаной

с гренками

р

р

р

. . . . . . . . . . . . . . .

р

р

р

из традиционного домашнего фарша,
на выбор со сметаной/с маслом

на выбор со сметаной/ с маслом

на выбор со сметаной/ с маслом

р

р

р

р

р

р

р

.

(300/40г). . . . . . . . . . . . . . . .. .  . . . . .. . . 

580

С ростбифом, печёным перцем
и свежим огурцом

420

390

420

280
240

230

490

350

260

260

1100

350

BBQ

550

(230г)

время отдачи от 10-15 мин 

время отдачи от 10-15 мин 

время отдачи от 10-15 мин 

время отдачи от 20 мин время отдачи от 20 мин 

время отдачи от 15 мин 

время отдачи от 15 мин 

время отдачи от 15 мин 

время отдачи от 15 мин 

время отдачи от 15-30 мин 

(510г)

(240/40г)

(520г) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . ..

(550г)

(300/40/1шт.)

460

С риет из лосося (240г). .. . . . . . . . . . . . .. . 550р

по-деревенски (336г). . . . . . . . . . . .  . . ..  .590р

Шницель куриный 
с картофелем фри (323г). . . . . . . . . . . . 580р

Картофельная вафля(140г). . . .. . . . . .250

Борщ

Солянка

Куриный с лапшой
Сырный крем-суп

Грибной крем-суп

Том Ям
с курицей
Том Ям
с морепродуктами

С куриным филе

С креветками, печёным перцем
и сливочным сыром

Пельмени

Вареники
с творогом

Миланская

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . ..  . . .
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..  . . . . . 

570

Стейк из свиной шеи с картофелем

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

. . . . . . . . . . . . . .

Время приготовления блюд от 10 минут. Семейный ресторан оставляет за собой право увеличивать время отдачи с учётом загруженности ресторана

590

 сливочный соус

Угорь в соусе терияки

микс салата, курица, соус цезарь, черри, 
пармезан, яйцо, сухарики

микс салата, креветки, соус цезарь, черри, 
пармезан, яйцо, сухарики

микс салата, сёмга шеф-посола, соус цезарь, 
черри, пармезан, яйцо, сухарики

с пармезаном

фузилли, телячьи щечки, шампиньоны, цукини,
пармезан



шашлычок из курицы, медальоны из свиной и говяжьей вырезки,
свиная шея, овощи гриль

ананас, яблоко, виноград, апельсин, груша

буженина, ветчина,  фаршированные сырной начинкой

р

р

р

р

р

р

р

р

р

р

р

р

р

р

р

р

280

280

Оливьешка
с куриным филе, заправка на выбор: 
сметана или домашний майонез

р

р

р

Время приготовления блюд от 10 минут. Семейный ресторан оставляет за собой право увеличивать время отдачи с учётом загруженности ресторана

(в ассортименте)

на молоке

160
160

3500

190

190

170/330
170/330

270

Сидр (430мл). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .290р
(в ассортименте)

Десерты и пирожные

 120р

190р

320

320

320

350

Пирожное в ассортименте   . . . . . . . . . . . . . . . . . от 280р

Фруктовое ассорти . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . .  . . . . . . . 870р 

(450мл)

время отдачи от 15-30 мин 

время отдачи от 10-15 мин 

время отдачи от 15 мин 

время отдачи от 30-60 мин 

(2000г)

Сырники со сметаной и топпингом .  .  . . . 290р

Иммунный

(260г) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 540

(1900/120г) . . . . .  . . . . . . . . . . . .

(2100/120г) . . . . . . . . . . . ..  . . . . . . 4900

(400мл/1л) . . . . . . . . .  . . . . . . .  ... .

(400мл/1л) . . . . . . . . . . . . . . .  .

Кола-вишня (400мл/1л) . . . . . . . . .  . . . . . . .170/330р

Пломбир, клубника 
(400мл). . 

Голубая лагуна (400мл). . . . .  . . . . . . . . . . . . . .320р

С Орео (400мл). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390р

(400мл/1л). . . . .  . . . . . .190р/390р 

(400мл/1л). . . . . . . . . . . . . . .190р/390р 

С фрикадельками
АБВГДейка

Гриль ассорти куриное

Гриль ассорти мясное

Фруктовая пирамида

Ассорти мясных рулетиков
с сырной начинкой

Цитрусовый
Ягодный
Детокс-вода
цитрусовая

Клубничный

Мохито
классический
Мохито
клубничный
Смузи
фруктово-ягодный
Смузи
клубнично-банановый

Алтайское

Шпатен
светлое
Hoegaarden

Dubal
безалкогольное

р

р

р

р

сметана, сгущенка, соус шоколадный
210

250

350

время отдачи от 10 мин 

(180/30г). . . . .  . .  .  . . . . . . . . . . . . . .

(240г)

540

С соусом на выбор

С бананом
и шоколадным соусом
С лососем
и сливочным сыром
С ветчиной и сыром

(200/30г). . . . . . . . . . . . . . . . . .

(210г). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . .

3200

. . . . .  ..  . ..  . . . . . . . . . . . . . . . . .160

шоколад

. . . . . . . . . . . ..  . . . . . . . . . . ..  .

нефильтрованное

с грибным соусом

220

Оттингер (500мл) . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . .  420р

. . . . . .  . . . . . . . . .. 

ячменное фильтрованное, производство Германия

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . .. . 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . .  . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . .. . 

. . . . . . . . . . .  .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .  .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .  .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..  . .. 

Морковный (200мл) . . . . . . . . . . .. .  . . . . . . . . . . . . .  . . . . .  . . 290р

. . . . . . . . .  . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . ..  . . . . . . . 

. . . .  . . . . . . . . . ..  . . . . . . . 

Вода негазированная(500мл). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .90р

Вода газированная(500мл). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .90р

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..  . . . . ..  . . .. .  .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 

. . . . . . . . . . . . . . . .
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